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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ

1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной практики является основной 

профессиональной образовательной программы, разработанной в соответствии с ФГОС СПО по профессии 35.01.23 «Хозяйка усадьбы».

1.2. Цели и задачи учебной практики
С целью овладения профессиональной деятельности по профессии, 

обучающихся в ходе освоения учебной практики должен иметь практический опыт:

- возделывания, уборки и хранения сельскохозяйственных культур с применением средства механизации

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение учебной практики  ПМ 02. МДК 02.01. - 288 часа

ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной практики является основной 

профессиональной образовательной программы, разработанной в соответствии с ФГОС СПО по профессии 35.01.23 «Хозяйка усадьбы».

1.2. Цели и задачи учебной практики
С целью овладения профессиональной деятельности по профессии, 

обучающихся в ходе освоения учебной практики должен иметь практический опыт:

- возделывания, уборки и хранения сельскохозяйственных культур с применением средства механизации

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение учебной практики   - 288 часов

УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
Требования к материально-техническому обеспечению
     Программа учебной практики реализуется в кабинете агрономии, лаборатории – технология производства продукции растениеводства, лаборатории- технологии хранения и переработки с/х продукции.

     Оборудование учебной мастерской и рабочих мест в мастерской: лопаты, грабли, лейки, ящики, мотыги, горшки, опрыскиватель, рыхлители.

Оборудование лабораторий и рабочих мест лаборатории: коллекции семян овощных культур, коллекции удобрений, коллекции ядохимикатов.

Информационное обеспечение обучения (перечень рекомендуемых изданий, интернет-ресурсов, дополнительной литературы)

Общие требования к организации учебной практики (описываются условия проведения занятий, особенности организации учебной практики)

     Учебная практика является обязательным разделом программ профессионального модуля и представляет собой вид занятий, обеспечивающих практико-ориентированную подготовку студентов. Учебная практика проводится расредаточенно, после изучения разделов,  ТЕМ, МДК, профессионального модуля «Производство, хранение и переработка продукции растениеводства в сельской усадьбе».

II. Тематический план и содержание учебной практики

	Наименование профессионального модуля, тем
	Содержание учебного материала
	Объем часов

	ПМ 02. МДК 02.01. Технология производства продукции растениеводства в сельской усадьбе
	Обучающийся должен:                               иметь практический опыт: планирования работ в саду и плодовом питомнике
	288

	Раздел I. Выращивание в открытом защищенном грунте в соответствии  с агротехнологиями,  уборка и первичная обработка урожая с/х культур в сельской усадьбе                                                       

	Тема 1.1.                   

Овощеводство защищенного грунта
	- Конструкция, оборудование сооружений защищенного грунта

- Размещение, организация территории и принципы эксплуатации защищенного грунта

- Эксплуатация сооружений защищенного грунта
	          12

          6

          12

         30

	Тема 1.2.                 

Овощеводство открытого грунта
	- Обработка почвы

- Схемы размещения овощных культур (томат, капуста)

- Подготовка семян к посеву (томат, капуста)

- Посев

- Уход за растениями


	18

6

6

                            18

12

60

	Тема 1.3.                       

 Защита овощных растений от вредителей и болезней
	Содержание учебного материала:  учащийся должен проводить мероприятия по борьбе с вредителями и болезнями овощных культур
	12



	Тема 1.4.                        

Уборка урожая
	Содержание учебного материала:  учащийся должен выполнять работы по определению зрелости плодов 
	18


	Раздел II.   Планирование работ в саду и плодовом питомнике     


	Тема 2.1.  

Почвы и их плодородие 

	- Определение свойств почвы   

- Подбор с/х оборудования и инвентаря  

- Подготовка почвы к посадке плодовых культур (яблоня, груша)

- Подбор и размещение плодовых культур

- Разбивка участка

- Посадка плодовых культур (яблоня, груша)

	         6

         6

         6

        12

        6
      12

        48


	Тема 2.2.                        

Условия жизни растений

	Уход за плодовыми культурами 

	        24                                                           


	Тема 2.3.                        

Основные вредители и болезни плодовых культур

	Борьба с вредителями и болезнями плодовых культур

	         6



	

	Раздел III. Заготовка, хранение продукции растениеводства в сельской усадьбе и подготовка ее к реализации и использованию                

	Тема 3.1.                     

Заготовка и хранение продукции
	- Закладка овощей на хранение

- Хранение картофеля в буртах и траншеях

-Хранение продукции растениеводства в стационарных хранилищах

 -Фитосанитарные мероприятия

- Технология производства варения, повидла

- Консервирование

-Сушка и замораживание

- Мочение и квашение
	18

12

6                                                                               

         6   

18

18

6

6

90


                                                                                                  Итого:       288 часов

