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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
«Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе»
1.1. Область применения программы
Программа профессионального модуля (далее программа) – является частью программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих  ( ППКРС) по профессии СПО 112201.01 Хозяйка (ин) усадьбы в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
[bookmark: l37][bookmark: l19]    ПК 1.1. Планировать животноводческие работы в сельской усадьбе.
    ПК 1.2. Выполнять механизированные и немеханизированные работы по уходу за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.
    ПК 1.3. Вести технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.
    ПК 1.4. Осуществлять доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.
    ПК 1.5. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации или использованию.
    ПК 1.6. Осуществлять переработку молока в сельской усадьбе.
    ПК 1.7. Осуществлять переработку мяса в сельской усадьбе.

Программа     учебной     дисциплины     может     быть     использована в дополнительном профессиональном образовании (по программам повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовке по профессиям, входящим в состав укрупнённой группы профессий 110000 Сельское и рыбное хозяйство.
Лица, поступающие на обучение, должны иметь документ о получении основного общего образования. Опыт работы не требуется.
1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам освоения профессионального модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
[bookmark: l59][bookmark: l84][bookmark: l60]-ухода за сельскохозяйственными животными (крупный рогатый скот, свинья, птица); 
-доения коров; 
-обработки продукции животноводства, подготовки ее к хранению; 
уметь: 
-кормить, поить животных, осуществлять уход за ними в соответствии с распорядком дня и составленными рационами; 
-подготавливать корма к скармливанию; 
-готовить коров к машинному доению; 
-проводить сборку, разборку, использование и хранение доильных установок; 
-осуществлять машинное доение с соблюдением необходимых зоогигиенических ветеринарных требований; 
-выявлять коров в охоте, проводить запуск и подготовку корову к отелу; 
-осуществлять особый уход за коровой и теленком в первые дни после родов; 
-подготавливать свинью к опоросу, ухаживать за поросятами; 
-проводить сбор яиц; 
-проводить первичную обработку продукции животноводства (молока, мяса, яиц), закладывать ее на хранение; 
знать:
-правила кормления различных сельскохозяйственных животных; 
-способы заготовки, хранения и подготовки кормов к скармливанию; 
-строение вымени коровы, процессы молокообразования и молокоотдачи; правила ухода за выменем; 
[bookmark: l85][bookmark: l61]-болезни вымени и причины вызывающего его заболевания; 
правила подготовки к искусственному осеменению; 
-технические характеристики, устройство, принцип работы, правила эксплуатации доильных установок, порядок ежедневных и периодических уходов за доильными аппаратами и молочной посудой; 
-технику машинного доения коров; 
-особенности ухода за свиньями и птицей; 
-основные способы переработки и хранения продукции животноводства 
1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы профессионального модуля:
максимальной учебной нагрузки обучающегося – 73  часов, включая:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 64  часов;
практических  работ- 16  часов;
самостоятельной работы обучающегося – 32 часов;
          учебной практики –36   часов;
          производственной практики- 0  часов
          2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 
Результатом освоения профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:
	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 1.1.
	Планировать животноводческие работы в сельской усадьбе.

	ПК 1.2.
	Выполнять механизированные и немеханизированные работы по уходу за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.

	ПК 1.3.
	      Вести технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.

	ПК 1.4.
	Осуществлять доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.

	ПК 1.5.
	Проводить подготовку продукции животноводства к реализации или использованию.

	ПК 1.6.
	Осуществлять переработку молока в сельской усадьбе.

	ПК 1.7.
	Осуществлять переработку мяса в сельской усадьбе.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем

	ОК 3.
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы

	ОК 4.
	Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами

	ОК 7. 
	Готовить к работе производственное помещение и поддерживать его санитарное состояние

	ОК 8.
	 Осуществлять денежные операции.


	ОК 9.
	Добиваться соблюдения своих социально-трудовых прав в рамках закона.

	ОК 10.
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)







3. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
3.1. Тематический план профессионального модуля 
	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля[footnoteRef:2]* [2: 
] 

	Всего часов
(макс. учебная нагрузка и практики)
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика 

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося, 
часов
	Учебная,
часов
	Производственная,
часов
(если предусмотрена рассредоточенная практика)

	
	
	
	Всего,
часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,
часов
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	ПК 1.1.
	Раздел 1. Планирование животноводческих работ в сельской усадьбе.
	12
	6
	2
	3
	6
	

	ПК 1.2.
	Раздел 2. Уход за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.
	19
	13
	2
	3
	6
	

	ПК 1.3.
	Раздел 3. Технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.
	12
	6
	2
	3
	6
	

	ПК 1.4.
	Раздел 4.  Доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.
	13
	7
	2
	2
	6
	

	ПК 1.5.- 1.7.
	    Раздел 5. Подготовка и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе.
	44
	32
	8
	21
	12
	

	
	Производственная практика, часов
	0
	
	

	
	Всего 
	73
	64
	16
	32
	36
	0




    




3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ) «Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе» 
	Наименование разделов
профессионального модуля (ПМ),
междисциплинарных курсов (МДК)
и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект)
 (если предусмотрены)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Планирование животноводческих работ в сельской усадьбе.
	
	
	

	МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	
	
	

	Тема 1.1. Основные отрасли и продукция животноводства.
	Содержание 
	
	

	
	1
	Народнохозяйственное значение животноводства .Основные отрасли  животноводства: молочное и мясное скотоводство, свиноводство, птицеводство. Виды сельскохозяйственных  животных и направления их  продуктивности.
	1
	

	Тема 1.2. Сельскохозяйственные животные, их виды и продуктивность. 
	
	Содержание
	
	

	
	1
	Происхождение и эволюция: сельскохозяйственных животных. 
Конституция, экстерьер и интерьер животных.
	1
	

	
	2
	Понятие о породе. 
Основные породы сельскохозяйственных животных.
	1
	

	
	3
	Методы разведения сельскохозяйственных животных. 
Техника разведения животных. 
	1
	

	
	
	Практические занятия:  
	
	

	
	
	Практическое занятие № 1 «Определение молочной и мясной продуктивности»
	1
	

	
	
	Практическое занятие № 2  «Изучение основных районированных пород сельскохозяйственных животных и домашней птицы»   
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
1.Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленных преподавателем). 
2. Подготовка к практической работе с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практической работы
	


1
	

	
	
	Тематика домашних заданий:
1.Определение направлений продуктивности животных.
 1.Факторы, влияющие на молочную, мясную и яичную продуктивность.
	1
1
	

	
	
	Учебная практика
Виды работ:
 -ознакомление с промышленным  животноводческим комплексом;
-выполнение работ по ознакомлению с организацией труда на животноводческом комплексе. Режим работы;
-определение мясной продуктивности животных,
-определение молочной продуктивности  животных


	6
	

	Раздел 2. Уход за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.
	
	
	
	

	МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	
	
	
	

	Тема 2.1. Организация и технология приготовления, хранения и раздачи кормов
	Содержание
	
	

	
	1
	Создание высокопродуктивных  культурных пастбищ и сенокосов. 
Срок их использованиям зависимости  от климатических и хозяйственных условий.
Подбор культур.
	1
	

	
	2
	Организация и технология подготовки грубых, сочных и концентрированных кормов к скармливанию.
	1
	

	Тема 2.2. Организация и технология содержания и кормления взрослого поголовья скота
	Содержание
	
	

	
	1
	Животноводческие помещения, их оборудование.
	1
	

	
	2
	Типы кормления взрослого поголовья крупного рогатого скота. Организация и технология кормления животных в стойловый период.
	1
	

	
	
	Практические занятия:
	
	

	
	
	Практическая работа № 1: «Подбор кормов по структуре рациона». 
 
	1
	

	
	
	Практическая работа № 2: «Составление рацион».   
	1
	

	Тема 2.3. Организация и технология удаления навоза.
	Содержание
	
	

	
	1
	Уборка помещений, стойл, проходов Способы удаления навоза: механический, гидравлический. Хранение  и биотермическая обработка навоза.
	1
	

	
Тема 2.4.Организация и технология водоснабжения и поения животных


	Содержание
	
	

	
	1
	Технология поения животных. Организация водоснабжения животноводческих комплексов и ферм. 
 
	1
	

	Тема 2.5. Уход за отдельными группами животных
	Содержание
	
	

	
	1
	Уход за крупным рогатым скотом.
	1
	

	
	2
	Уход за мелким рогатым скотом.
	1
	

	
	3
	Уход за кроликами
	1
	

	
	4
	Уход за домашней птицей
	1
	

	
	5
	Уход за свиньями
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся:
 1.Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленных преподавателем). 
2. Подготовка к практической работе с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практической работы
	



1
	

	
	
	Тематика домашних заданий: 
1.Использование современной техники и прогрессивных технологий для заготовки и хранения кормов, способствующих повышению их качества и сохранению питательных веществ. 
2.Профилактика простудных и желудочно-кишечных заболеваний.

	

1

1
	

	
	
	Учебная практика
Виды работ: 
-осуществление кормления, поения  животных, 
-осуществление  ухода  за ними в соответствии с распорядком дня и составленными рационами; 
	6
	

	
Раздел 3. Технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.
	
	
	
	

	
МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	
	
	
	

	Тема 3.1. Корма. Кормление сельскохозяйственных животных

	Содержание
	
	

	
	1
	Классификация  и характеристика кормов.  
	1
	

	
	2
	Химический состав, питательная ценность и перевариваемость кормов.
	1
	

	
	3
	Кормовая база животноводства: кормовые севообороты, луга и пастбища, экономическое значение своевременной уборки трав и кормовых культур, консервирование кормов.
	1
	

	
	4
	Технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.
	1
	

	
	
	Практические занятия:
	
	

	
	
	Практическая работа № 1: «Определение химического состава и питательности различных видов кормов».
	1
	

	
	
	Практическая работа № 2: «Составление рациона кормления крупного рогатого скота»
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся: Самостоятельная работа обучающихся:
 1.Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленных преподавателем). 
2. Подготовка к практической работе с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практической работы
	

1

1
	

	
	
	Тематика домашних заданий: 
1.Изучение структуры рационов в зависимости от сезона года.
	1
	

	
	
	Учебная практика
Виды работ: 
-подготовка  кормов  к скармливанию; 



	6
	

	Раздел 4.  Доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.
	
	
	
	

	МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными

	
	
	
	

	
Тема 4.1. Организация и технология машинного доения и первичной обработки молока

	Содержание
	
	

	
	
	
	
	

	
	1
	Правила машинного доения коров.
	1
	

	
	2
	Правила ухода за выменем. Болезни молочной железы.
	1
	

	
	3
	Доение новотельных коров.
	1
	

	
	4
	Безопасность труда
	1
	

	
	5
	Первичная обработка, переработка и учет молока.
	1
	

	
	
	Практические занятия:
	
	

	
	
	Практическое занятие № 1: « Уход за доильной аппаратурой».
	1
	

	
	
	Практическое занятие № 2:  «Выполнение работ по промыванию и дезинфицированию молочной линии» .
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
1.Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленных преподавателем). 
2. Подготовка к практической работе с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практической работы
	
1

	

	
	
	Тематика домашних заданий: 
1.Опыт передовых хозяйств по машинному доению коров. 
1. Классификация и причины возникновения маститов. 

	

1

	

	
	
	Учебная практика 
Виды работ: 
-проводить подготовку  коров к машинному доению; 
-проводить сборку, разборку, использование и хранение доильных установок; 
-осуществлять машинное доение с соблюдением необходимых зоогигиенических ветеринарных требований; 
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Раздел 5. Подготовка и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе.
	
	
	
	

	
[bookmark: l86]МДК.01.02. Технологии хранения и переработки продукции животноводства в сельской усадьбе
	
	
	
	

	Тема 5.1. Состав и свойства молока  
	Содержание
	
	

	
	1
	Значение молочных продуктов в питании населения. Молоко, его состав, физические и химические свойства. Бактерицидные свойства молока. Питательная ценность молока. Факторы, влияющие на его состав и свойства.
	1
	

	Тема 5.2. Прифермские лаборатории и молочные, их оборудование.  
	Содержание
	
	

	
	1
	Назначение прифермской лаборатории, ее оборудование. Аппаратура, посуда, реактивы и материалы, применяемые при проведении химических анализов молока и молочных продуктов.
	1
	

	
	2
	 Прифермские молочные, их функции, размеры и оборудование. Личная гигиена обслуживающего персонала молочных ферм
	1
	

	Тема 5.3. Первичная обработка, хранение и транспортировка молока.
	Содержание
	
	

	
	1
	Правила приема и учет молока. Контроль качества молочного сырья при приемке на молокоперерабатывающее предприятие. Порядок и правила оформления приемо-сдаточной документации.
	1
	

	
	2
	Способы очистки и охлаждения молока. Использование воды, льда, хладагентов. Способы заготовки и хранения льда.
	1
	

	
	3
	Способы хранения молока. Транспортировка молока.
	1
	

	
	4
	Мойка и дезинфекция оборудования, молочной посуды, аппаратуры и емкостей для транспортировки молока.
	1
	

	Тема 5.4. Пастеризация и сепарирование молока.
	Содержание
	
	

	
	1
	Цель пастеризации молока. Режимы пастеризации, их характеристика. Особенности пастеризации молока больных животных. 
	1
	

	
	2
	Сепарирование молока, его назначение. Правила эксплуатации безопасность труда. Расчет выхода продукции при сепарировании молока.
	1
	

	Тема 5.5. Анализ молока и молочных продуктов.
	Содержание
	
	

	
	1
	Правила отбора средних проб молока и консервирования проб.
Подготовка их к исследованию. Методы определения состава молока.
	1
	

	Тема 5.6. Производство кисломолочных продуктов

	Содержание
	
	

	
	
	Классификация кисломолочных продуктов и их значение  в
 питании человека. Требования, предъявляемые к сырью для 
выработки кисломолочных продуктов
	1
	

	
Тема 5.7. Технология производства сметаны, творога и творожных изделий.
	Содержание
	
	

	
	1
	Требования к качеству сливок,   идущих на производство сметаны. Нормализация сливок. Пастеризация сливок, охлаждение, заквашивание. Охлаждение и созревание сметаны. Технология сметаны: ассортимент, характеристика и особенности производства. Технические требования к сметане. Технология творога и творожных продуктов: ассортимент, характеристика, способы производства. Расфасовка, упаковка и хранение различных кисломолочных продуктов. Оборудование для производства кисломолочных продуктов. Контроль производства кисломолочных продуктов. Основные пороки кисломолочных продуктов.
	1
	

	
Тема 5.8. Технология производства масла.
	Содержание
	
	

	
	1
	Виды масла и сырье для его производства. Модификация жиров.  Классификация, ассортимент и характеристика сливочного масла. Требования, предъявляемые к качеству молока и сливок, используемых в маслоделии. Способы производства масла. Производство масла способом сбивания сливок.
	1
	

	
Тема 59. Технология производства сыра.
	Содержание
	
	

	
	1
	Классификация и характеристика сыров. Требования, предъявляемые к качеству молока в сыроделии. Общая технологическая схема производства сыра. 
	1
	

	
	1
	Типы предприятий по переработке животных и птицы. Предубойное содержание скота и его значение. Предубойный ветеринарный осмотр. 
	1
	

	Тема 5.01.Переработка убойных животных.

	Содержание
	
	

	
	2
	Способы убоя на мясокомбинатах и бойнях. Обездвиживание и убой, их влияние на качество мяса. Разделка и санитарная зачистка туш.
	1
	

	Тема 5.11.Понятие мяса, комплексная оценка качества мяса
	Содержание
	
	

	
	1
	Понятие о мясе. Мышечная, соединительная, жировая, костная ткани, их химический состав и влияние на пищевую ценность мяса.
Химический состав мяса. Влияние отдельных компонентов, входящих в состав мяса, на пищевую ценность продукта. Факторы, влияющие на морфологический и химический состав мяса.
	1
	

	
	2
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса.
	1
	

	
Тема 5.12. Технология субпродуктов, жира, крови, кишечного и эндокринного сырья.
	Содержание
	
	

	
	1
	Субпродукты, их классификация, пищевая ценность, обработка и хранение. Оценка качества и рациональное использование субпродуктов.
	1
	

	
Тема 5.13. Методы консервирования мяса, их обоснование и значение
	Содержание
	
	

	
	1
	Консервирование мяса низкой температурой. Консервирование мяса посолом.
	1
	

	
Тема 5.14Технология колбасных и ветчинных изделий.
	Содержание
	
	

	
	1
	Технология переработки мяса на малых предприятиях, в крестьянских хозяйствах и домашних условиях. Ассортимент и особенности технологии мясных продуктов в условиях ограниченной сырьевой базы.
	1
	

	Тема 5.15. Переработка продуктов птицеводства

	Содержание
	
	

	
	
	
	
	

	
	1
	Яйцо как продукт питания. 
	1
	

	
	2
	Организация работы в убойных цехах птицефабрик. 
	1
	

	
	3
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса птицы. Методы определения качества мяса птицы.

	1
	

	
	
	Практические занятия:
	
	

	
	2
	Практическая работа № 2: «Санитарные правила и нормы - СанПиН 2.3.4.551 – 96»
	1
	

	
	3
	Практическая работа №3 « Определение органолептических и физико-химических показателей молока (сухое вещество, СОМО, жир, белок, лактоза, минеральные вещества. Контроль натуральности и пастеризации молока».
	1
	

	
	10
	Практическая работа №10 « Приготовление и оценка качества заквасок, Технология производства кисломолочных продуктов, кисломолочных напитков, сметаны и творога. Анализ кисломолочных продуктов».
	1
	

	
	11
	Практическая работа № 11 «Выработка и оценка качества сливочного масла. Анализ масла».
	1
	

	
	12
	Практическая работа №12 « Выработка сыров и оценка их качества. Переработка белково-углеводного сырья - обрат, пахта и сыворотка».
	1
	

	
	17
	Практическая работа №17 «Стандартизация продуктов животноводства.
	1
	

	
	20
	Практическая работа №20  «Методы исследования мяса животных после убоя. Выход продуктов убоя и сортовая разрубка туш. Определение свежести мяса. Технология обработки субпродуктов и технического сырья.
	1
	

	
	23
	Практическая работа №23 «Санитарная обработка технологического оборудования. Виды и способы упаковки мясных продуктов.
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
1.Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленных преподавателем). 
2. Подготовка к практической работе с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практической работы
	
7


7
	

	
	
	Тематика домашней работы обучающихся:
 ГОСТ на заготовляемое молоко.
 Оценка качества молочного сырья. 
Способы переработки молока в различные молочные продукты.
 Формы учетно-отчетной документации.
  Проектирование прифермских молочных и малых предприятий по переработке молока.
Составление схемы работы мясного цеха малой мощности.
планирование переработки мясного сырья на предприятиях малой мощности. 
определение сортности и доброкачественности яиц.
	
1
1
1
1
1

1
1
	

	
	
	Учебная практика 
проводить первичную обработку продукции животноводства (молока, мяса, яиц), закладывать ее на хранение;
-выполнение работ по приему, учёту и первичной обработки молока.
-выполнение работ по приему, учёту и первичной обработки мяса.
	12
	

	
	
	Всего 
	64
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


   















0. 4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
0.  «Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе.»
4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы профессионального модуля предполагает наличие учебного кабинета
 -зоотехнии
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета 
1. набор макетов по механизации приготовления, раздачи кормов
1. макет водоснабжения животноводческих ферм
1. доильные аппараты
1. набор оборудования для первичной обработки молока.
1. макеты оборудования для проведения ветеринарно-санитарных мероприятий
1. муляжи пород скота, 
1. муляжи строения организма животных
1. набор инструментов  (хирургический)
1. перевязочный и шовный материал
1. «аптечка животновода»
1. различные формы лекарственных веществ
12. муляжи строения вымени.
Технические средства обучения: 
- телевизор;
-  MP-3 диски;
- цифровой фотоаппарат;
- экран;
- мультимедиа.


4.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:
1. Ковалёв Ю.Н. Технология и механизация животноводства ,«Академия» 2005. 
1. В.Е. Шилов, А.Ф.Князев, Е.А. Булашов Устройство и техническое обслуживание дезинфекционного оборудования , «Академия», 2005
1. Б,В,Уша Первая помощь животным при незаразных болезнях, Москва «Колос», 2006
1. Н.Н.Бенлянчиков Механизация животноводства Москва «Колос», 2006
1. А.С. Всяких Технология производства продуктов животноводства, Москва, «Колос», 2007
1. Д.Н.Мурусидзе Технология производства продукции животноводства», «Феникс».
1. Краснокутский Ю.В. Практикум по машинам и оборудованию для животноводческих комплексов. «Академия», 2007
1. И.М.Беляков Основы ветеринарии Москва,  «Колос», 2006
1. Информационные  листы, разработанные преподавателем, заверенные методическим объединением
 
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса
Освоению данного модуля должно предшествовать изучение общепрофессиональных  дисциплин:
1. Экономические и организационно-правовые основы усадебного хозяйства
1. Основы деловой культуры
1. Основы микробиологии, санитарии, гигиены
1. Экологические основы природопользования
1. Информационные технологии в профессиональной деятельности
	



4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Требования к квалификации инженерно-педагогических кадров, обеспечивающих обучение междисциплинарному курсу: среднее профессиональное или высшее профессиональное образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины (модуля).

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой
Инженерно-педагогический состав: среднее профессиональное или высшее профессиональное образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины (модуля).

Мастера: квалификация на 1–2 разряда по профессии рабочего выше, чем предусмотрено образовательным стандартом для выпускников.
 






5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ (ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ)
	Результаты 
(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели результатов подготовки
	Формы и методы контроля 

	ПК 1.1. Планировать животноводческие работы в сельской усадьбе.


	-выполнение работ по определению мясной и молочной продуктивности сельскохозяйственных животных
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике 

	    ПК 1.2. Выполнять механизированные и немеханизированные работы по уходу за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.

	- последовательность выполнения этапов технологической схемы по содержанию животных соответствует требованиям действующих норм, правил,  стандартов и заданной ситуации

- последовательность выполнения этапов технологической схемы по уходу за  животными соответствует требованиям действующих норм, правил,  стандартов и заданной ситуации;


	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике

	ПК 1.3. Вести технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.

	- последовательность выполнения этапов технологической схемы по кормлению животных соответствует заданной расчетной ведомости согласно сезону;
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике

	ПК 1.4. Осуществлять доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.
	-выполнены все операции по ежедневному техническому обслуживанию доильного оборудования 
-выполнены все операции по ежедневному техническому обслуживанию оборудования для первичной обработки, хранения и транспортирования молока
-выполнены все операции по периодическому техническому обслуживанию оборудования для первичной обработки, хранения и транспортирования молока
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике

	        ПК 1.5. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации или использованию.

	-выполнены все операции по подготовке продукции животноводства  к реализации или использованию
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике

	    ПК 1.6. Осуществлять переработку молока в сельской усадьбе.
	-выполнены все операции по первичной обработке молока 
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике

	    ПК 1.7. Осуществлять переработку мяса в сельской усадьбе.
	-выполнены все операции по переработке мяса в сельской усадьбе
	Текущий контроль в форме: тестирования, контрольных работ по темам МДК, 
экспертная оценка на практических занятиях и при выполнении работ по учебной практике




Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций.
	Результаты
(освоенные профессиональные
компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы
контроля и
оценки

	ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	- демонстрация интереса к будущей профессии;
-аргументированность и полнота
объяснения сущности и социальной значимости будущей профессии;
-активность, инициативность в процессе освоения профессионального модуля;
-наличие положительных отзывов по итогам производственной практики;

	Наблюдение и оценка деятельности обучающихся  в ходе конкурсов профессионального мастерства, выставок технического творчества, олимпиад, в процессе освоения профессионального модуля. Экспертиза портфолио личных достижений обучающихся.

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

	- рациональность планирования и организации деятельности в соответствии с поставленной задачей;
- своевременность сдачи заданий, отчетов и рефератов 
 Эффективное  и качественное выполнение профессиональных задач
	-Наблюдение и оценка деятельности обучающихся  на практических  занятиях, во время учебной практики, при решении ситуационных задач и оценка результатов этой работы.

	ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и  итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	Рациональность планирования и организации деятельности по выполнению задания: своевременность сдачи задания; обоснованность выбора способа решения поставленной задачи.


	Наблюдение, 
Экспертная оценка в ходе текущего и промежуточного контроля

	ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	нахождение и использование информации при подготовке к учебным занятиям

	Наблюдение, интерпретация результатов наблюдения за деятельностью обучающегося в процессе освоения модуля, экспертиза портфолио личных достижений обучающегося,

	ОК 5. Использовать информационно- коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	использование компьютерных технологий при подготовке к учебным занятиям 
	Наблюдение, 
Экспертная оценка в ходе текущего и промежуточного контроля

	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	 взаимодействие  в ходе выполнения практических и лабораторных работ с обучающимися и педагогами. 
Взаимодействие с коллегами, руководством и клиентами в ходе производственной практики
	Наблюдение, экспертная оценка в ходе текущего и промежуточного и итогового контроля. Отзывы о прохождении производственной практике

	ОК 7. Готовить к работе производственное помещение и поддерживать его санитарное состояние
	Рациональность планирования и организации профессиональной деятельности 
Выполнение инструкций и соблюдение правил техники безопасности на практических и лабораторных занятиях
	Наблюдение за организацией рабочего места.
Сравнительная оценка результатов деятельности обучающихся  с  инструкцией

	ОК 8.  Осуществлять денежные операции.
	-решение ситуационных задач по учету денежных средств
	Наблюдение. Экспертиза портфолио личных достижений обучающихся.

	ОК 9. Добиваться соблюдения своих социально-трудовых прав в рамках закона.
	- знание закона, гарантирующего трудовое право
	Наблюдение. Экспертиза портфолио личных достижений обучающихся.

	ОК 10. Исполнять воинскую обязанность , в том числе с применением полученных профессиональных знаний ( для юношей ).
	-своевременность получения приписного свидетельства;
-участие в военно-патриотических мероприятиях;
-выполнение профессиональных обязанностей во время учебных сборов
	Наблюдение. Экспертиза портфолио личных достижении обучающегося. Сведения военкомата.
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